CRE SSAN @ Menus du restaurant scolaire
EN OCCITANIE
Semaine du 11 mars au 17 mars 2024
Lundi 11 Jeudi 14
MENU VEGETARIEN
Potage crécy (carottes Bio et PDT) : Salade de lentilles bio a I'échalate : Céleri rémoulade :
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Produit issu de I'Agriculture Biologique
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Fish chips colin sauce tartare

Anhydride sulfureux et sulfites, céréales
contenant du gluten, moutarde, ceufs, poissons
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Banane bio 4B
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Haricots plats persillade :
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