Menus du restaurant scolaire

~ ENOCCITANIE

Lundi 22-juin Mardi 23-juin Jeudi 25-juin
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| . | . | Salade de tomate concombre | ] - |
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" Produit issu de I'Agriculture Biologique
Produits d'origine frangaise
Appellation d'Origine Protégée
Péche durable MSC

Produits Locaux

- Certification environnementale de niveau 2

RUP
Santés| Santéal
- Terroirs De France
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