Menus du restaurant scolaire

‘CRE/SSAN

Semaine du 29-juin au 05-juil 2026
N OCCITANIE 27 13
Lundi 29-juin Mardi 30-juin Jeudi 02-juil Vendredi 03-juil
MENU VEGETARIEN

. ! o —————— Rp— [ ——————————— — [ ——————————
! , | : . , ) | e . 1 - ' ;
I Salade de Haricots verts | Taboulé au raisin sec(maison) | | Meli mélo de salades vinaigrette | | Carottes rapées (frais) |
! | i ) _ . i ! | |
| anhydride sulfureux et sulfites, lait, moutarde, soja ! 1 e T: SL::Z::S' cereales contenant | : anhydride sulfureux et sulfites, moutarde : : anhydride sulfureux et sulfites, moutarde I

| | ug
| Flan de courgettes aux oignon | . | . | | . , i
I ) . 2 i Spaguetti a la carbonara | Boulettesdebceufaujus | | Nuggetsde poisson et citron |
i confits et sauce tomates | | I |

) ) cereales contenant du gluten, crustaces, lait,

| lait, ceufs | Céréales contenant du gluten, lait | cereales contenant du gluten, lait | | ) |
| | i l i moutarde, poissons |
: : : Semoule : : Chips :
| I | 11 |
| i | Céréales contenant du gluten | | celeri |
| i I | . I N |
I Emmental I Cantal AOP 1 Edam Bio I Brie Bio i
i Lait | Lait - Lait I Lait I
I I . . FEY \ I l I I I
i ; | . Biscuit roulé a la créme i 11 |
] Pastéque | ' i | Compote de pomme I Glace i
parissiere I
l Lait : : : : fruits a coques, lait, soja '

Produit issu de I'Agriculture Biologique
Produits d'origine francaise
Appellation d'Origine Protégee
Péche durable MSC

Produits Locaux

/ Certification environnementale de niveau 2

| RUP

Santé/ Santéal

P .
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